Antipasti
Appatirers - Vorspeisen

= Toring dl speck con Poncinl
su fonduta di Monte Yeronase
Speck ple with porcinl rrushnosoms
and Monbe Yeronese chease iondua
Speckoufioul mit Steinplizen und
“Monte Veronese®™ KGsafondus
€ 12,00

* Polenia @ porcinl
con scagliathe di Monte Veronese
Polendo with porcini mushrooms
and Monbe Yeronase chaase Bakas
Polenia mit Sheinpittan
und “Monhe Yeromnese™ Kisellocken
£ 11,50

= Tartare di Manpo
Besrl laricie

Rindarariar
€ 20,00

* Tariare o Manio
con squacquercne, uova di quaglia @ fartufo
Beed lariane with squocquencne, quail eggs and fuffle
Rincerariar mit frisch kdse, wachBesrund rified
€ 22,00
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Antipasti di pesce
Fish Appetizer - Fischvorspeisen

= Antipasic del Garda (s di lago)
Appatizer from Garda Lok
Vorspaded vorm Gordane
£ 15,00

+ Grande antipasio misto di Pesce (x 2 pors.)
Greal vanety of fish oppalinen
Grofle gemischie Fischvorpelso
€ 35,00

= Insalala di Polipo con patate & tedano
Oclopus salod with polaioas and Calery
Oidopussalat mit Karloteln und Selede
£ 14,00

= Taraore di Tonno s dodolata di Kiwl
Tunio tarfard with kiwl

Thunfischicriar mif kivi
€ 18,00
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Primi del Costadoro

Erste Costadoro Kurse - First Costadoro courses

= Tagliatelle di pasia fresca con porcinl
straccet di Angus & scagllette dl monte varonais
Haondmode lagiatells with porcinl mushrgoms
Angus stips and Monte Veronese cheese akos
Housgemachie Taogliotelle (Ad Nudeln) mit SheinPilzen
Anguiindsingiten und “Monte Veronesa™ Kiseflocken
€ 16,00
+ Gnocchl di Patate con Gongonzola @ nocl
Gnocchl with gongonasda and woalnuts
Kaitolleln Gnocchl mit Gorgonzola Walnlss Sobe
£ 11,00
« Covatell di pasia fresca alla Naoma
Handmade cavalalll Noma shyle
Housgemachte Covalell (A Nudedn) noch Norma Ad
€ 12,50
* Tagliatelle di posta fresca al fartulo del Baldo
Handmade loglatelle with Baldo trullie
Houwsgermachle Bandnudaln mit Baldd Trufel
€ 18,00
« Casarecce con Pomodorind,
buraia & granella di pistacchic
Cosarecce whit Tomaloes. burala and chopped pistachios
Cosarecce (Housgemochie Nudaln) mll Tamdalen,
Buraba (Al Mozzoralla) und gehockion Pisiazien
€ 15,00
* Pamiglana di Medanzane
Aubarginen noch Paimigiana ar - Aubengines of Pamigiana Shie
€ 12,00
= Lasogne alla Bolognass
Baked losogne Bolognase shyle
Ofensasogne noch Bolognase Ar
€ 11,50
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Primi di pesce
First course with fish
Erste Ginge mit Fisch

+ Bigoll di pasia fresca con le sarde di Lago
Hondmode bigoll with sardines of loka
Housgemachbe Bigoli (At Nudeln) mil Seesardinen
€ 13,50
« Tortedlonl di Lavarallo del Garda con pomadorinl
Torlellonl Mled with lovaret of Garda whil chery lomoloes
Renkemouiioschan mil Kinchiomolan
€17.,00
* Risoto alla Tinca dal Garda [minimo 2 parsona)
Risotto with lench of loke Gorda
Risoho mil Gardaseaschiela
€ 14,00
+ Gnocchl di Patole con coda di respo @ farfulo
Gnocchl with angler fish and trutfle
Karoteln Grocchi mit Seetautel und Trithed
€ 20,00
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Secondi di Carne
Meat main course
Fleischhauptspeisen

+ Fanenting alla griglia fmedia 1 kg )
Gallled Fiorenting [media 1 kgl
Flarenting vom Gill (Media 1 kg)

& 4,00 al hg

= Grigliata mista di caome con verdure mishe

Gemischber Fletschgrillieller mél gemischiemn Gemise
[ampfohdan iy 2 Pars.)
€ 40,00

+ Togliata di Manzo con Porcinl
Sliced beel sleak with porcinl mushrooms
Rindeieisch Togliaba mit Stelnpitzen
£ 19,00

= Agnello alla grigiia con Polenia alla griglia
Griled lamb with griled polenia
Gagrilltes Lommflskch mil gagrilller Polenta
€ 18,00

= Cololeta alla milonese
hMilonese brecded cullet
Whanar Schnfne]
€ 17,00
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* Ghepn pappe soUCe oF porcinl mushioams + 1.00
* Grndnor Piaffer oder Sheinpdine + 1.00

= Filatio di vilello ol dopplo spirito: Rum & Grappa
Yaal flel Rum and Groppa
Kalbahilet Bum und Grappa
£ 28,00

= Filatio dl covalla alla griglia *
Zrillad fllal of horka
Plasciafilat vorm Grill *

£ 25,00
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Coperio - Cover - Gedeck!
€ 3,00

Secondi di Pesce
Fish main course
Fischhauptspeisen

= Filatio di Trola alla mandorda
Troul fikad with almonds
Forglantilat mil Mandadn
€ 15,00

+ Branzing alio griglia
Grited seabass

Saabarnch wom Gdll
€ 17,00

+ Trancio di Solmone alla griglia con Insalafing
Grllad solmon dealk with salod

Lachsschnlite wom Rost mil salat
€ 21,00

= Tagliata di tonno all'oceto balsamico
Tuna with Bolsamic Vinegor

Thunifisch mit Balsomico Essig
€ 18,50
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Contorni
Side dish - Beilagen

Yerdure di shaglone

Seasonal vegoatablas

Gemise noch Solson
£ 6,50

Patale al femo aromalizzole
Fivoured roas potahoes
Aromaitslarie Stenkarofieln
€ &,00

Pabafing fritte
Franch bes - Pommes Triles
€ 4,00

Inzalata miska
hitoed salad - Gamischie Salat
& &, 00

Caponata alla deillana

Capanala from Sicily

Sldllanische Coponala
€ 6,50
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Dessert

Tiramisu al Pistacchio di Bronte
Firamisy mit Pistazien - Tiramisu with Pistochios

€ 7,50

Torta di Cioccolato con gelato
Schokoladenkuchan mif Eis
Chocolate cake with ice cream

€ 6,00

Panna cotta al cioccolalo e peperoncing
con salsa al um & crumbile al pistacchio

Panna Cotta mif Schokolode wund Chillpfaffer
mif Rumsoucs whd Pistazian-Crumblo

Ponna cofto with chocolate and chill pepper
with rum souce and pisfochiog crumble

€ 6,50

Panna cotfa allo zafferano, frutti di bosco

@ crumble al frutti di bosco

Pannda cohta mif Safran,
Waldbearan wund Wildobsl-Crumble

Panno cotfo with saffron, wild berries
and crumble with wild barries

€ 6,50

Crema Catalana
€ 5,50

Sorbetto al limone
€ 4,00



